
KINDERSPEISEPLAN 

 
 

vom 20.05. bis 24.05.2024 
      Veggieday 

 Montag   Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

N
o

rm
al

ko
st

 

 Backerbsensuppe (A C F G L) 

 

 

Spaghetti Bolognese (Rind) (A C G L) 

Parmesan (G) 

Blattsalat 

Balsamicodressing (L O) 

Schwarzwurzelcremesuppe (A F G L) 

 

 

Fischstäbchen (A D) 

Dampfkartoffel  ( G) 

Sauce Remoulade (C L M) 

Salat (G,M) 

Klare Suppe m. Reibteig (A C G L) 

 

 

Rindsgulasch (G,F,L) 

Semmelknödel (A C G) 

Karottengemüse (G) 

 

Klare Suppe m. 
Grießnockerl (A C G L) 

 
Gefüllte Buchteln 

(A C G) 

Vanillesauce (G) 

 

 Obst Schokopudding (G) Joghurt- Schnitte (A C G) Apfelmus 

 

Fl
e

is
ch

lo
s 

 
Backerbsensuppe (A C F G L) 

 

Spaghetti (A C G) mit Tomatensauce  

Parmesan (G) 

Blattsalat 

Balsamicodressing (L O) 

Schwarzwurzelcremesuppe (A F G L) 

 

Gemüse Haferflockenlaibchen 
(A,C,G) 

Dampfkartoffel  ( G) 

Sauce Remoulade (C L M) 

Salat (G,M) 

Klare Suppe m. Reibteig (A C G L) 

 

Roter Linseneintopf (L) 

Semmelknödel (A C G) 

Karottengemüse (G) 

 

Klare Suppe m. 
Grießnockerl (A C G L) 

 
Gefüllte Buchteln 

(A C G) 

Vanillesauce (G) 

 

 Obst Schokopudding (G) Joghurt- Schnitte (A C G) Apfelmus 
      

  GUTEN APPETIT WÜNSCHT DAS GESAMTE KÜCHENTEAM         
  

Allergene: A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere C: Eier D: Fisch E: Erdnüsse F: Soja G: Milch H: Schalenfrüchte  
L: Sellerie M: Senf N: Sesam O: Schwefeldioxid und Sulfite P: Lupinen R: Weichtiere 

Wir in unserer Küche arbeiten mit allen 14 Allergenen die oben angeführt sind, 

trotz sorgfältiger Zubereitung können Kreuzkontakte nicht ausgeschlossen werden. Gemüse Haferflockenlaibchen (A,C,G) 

 

 

Grünes Blattgemüse ist wie ein 
Jungbrunnen. Sie haben einen hohen 
Vitamin- und Mineralstoffgehalt. Die 

enthaltenen Bitterstoffe regen die 
Verdauung an, sie hemmen Entzündungen 

und schützen unsere Körperzellen. 


